
San Silvestro 2025

AMUSE-BOUCHE
Rustico di sfoglia con crema di latte e mugnoli

“D’araprì pas dosè” spumante elegate e cremoso

ANTIPASTI
Baccalà marinato al cavolo rosso, finocchietto, arance e castagne

Bombetta allo stracchinato, verza limone, insalatina essiccata vegetale

“Chakra rosato” Giovanni Aiello
Vino dal bouquet fruttato e floreale, al palato è fresco e dinamico, con una buona struttura che riempie la bocca

 PRIMO
Cannellone di patata violetta, porcini, selvaggina e topinambur

 SECONDO
Suino nero pugliese, il jus, cipolla fondente, cole rizze e tartufo pregiato

“Sferra Cavallo 2019” Agricola Morasinsi
Un Aglianico  di piacevole beva, sentori di amarene mature e note balsamiche creano armonia con i piatti

PRE DESSERT
Carteddate, mela cotogna, caprino morbido e vincotto

 DESSERT
Cialledda dolce

“Champagne Ruinart brut” Ruinart
Il brindisi della mezzanotte è un momento unico e 

per questo vogliamo offrire ai nostri ospiti un vino che rispecchi l’importanza dell’occasione


