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BANCARELLA DELLA TRADIZIONE
Purea di fave, cicoria ripassata, peperoni cornaletti e olive dolci,

Parmigiana di melanzana al fiordilatte, 
Flan di zucca e funghi cardoncelli,

Morbido di finocchi con vellutata di formaggi pregiati e crumble di ortaggi
Torta di sfoglia con ricotta, olive e tartufo

Frittata soffiata con verdurine dell’orto e maionese di carote
Bufaline croccanti con cavoli e foglia ripassati

BANCARELLA DEL RUSTICO
Panzerottini e cazzatedde

Focacce, pani e taralli di nostra produzione
Soffici di ricotta e bietola, polpettine di fave e verdure, arancini di riso e zucca

BANCARELLA DEI FORMAGGI 
Formaggi freschi di Masseria,

Caciocavallo, pecorini e caprini dei monti Dauni e dalla Murgia barese

BANCARELLA DEI PRIMI
Risotto alla crema di zucca, stracciatella affumicata e olive

Tortelloni alla cicoria selvatica, acqua di cipolla rossa e pecorino giovane
Orecchiette con cime di rape e pane pesto

BANCARELLA DEI DOLCI E DELLA FRUTTA
Macedonia di frutta di stagione

Biscotti tradizionali
Panettone artigianale
Carteddate al miele
Pettole al vincotto


