Le CARRUBE

Masseria a Ostuni

PASQUA 2026

APERITIVO

Focaccine e fritturine di ortaggi
“Prosit” Cardone
Bianco frizzante dal bouquet delicato e fragrante,
vino snello, agile e rinfrescante con una buona acidita e sapidita
che invita immediatamente al sorso successivo

IL BENVENUTO
Pane arrosto, cavolo fermentato, maionese di agrumi
GLI ANTIPASTI

Insalatina di verdure al cucchiaio e riduzione di erbe di campo

Tagliata di polletto, tandoori e bagna cauda affumicata
“Chakra rosato” Giovanni Aiello
Vino dal bouquet fruttato e floreale, al palato é fresco e dinamico,
con una buona struttura che riempie la bocca

IL PRIMO

Ravioli di patate, coniglio marinato, vellutata di piselli e lievito secco

IL SECONDO

Cosciotto di agnello, purea di zucca, cioccolato nero

“Felice Ceci 2016” Giancarlo Ceci
Un Nero di Troia potente e raffinato con tannino setoso,
note spezziate e frutti scuri con una spiccata sapidita e freschezza.

IL DESSERT

Colomba croccante all'arancia e gelato alla cagliata di fico
Dolci pasquali



