
PASQUETTA 2026

BANCARELLA DELLA TRADIZIONE E DELL’ORTO

Purea di fave, cicoria ripassata, cornaletti e olive fritte
Parmigiana di melanzana al fiordilatte

Flan di zucca e cardoncelli
Carciofi ripieni al pane con crema di cardi e patate

Morbido di finocchi con vellutata di formaggi pregiati
Frittata soffiata con verdure dell’orto e maionese di carote

BANCARELLA DEL RUSTICO

Panzerotti e pettole
Focaccia, pani e taralli di nostra produzione

Frittelle di ceci e polpettine di verdure

BANCARELLA DEI FORMAGGI

Formaggi freschi di Masseria Seppunisi
Caciocavallo, pecorini e caprini dei monti dauni e della murgia barese

BANCARELLA DEI PRIMI

Lasagna al forno con polpettine di pane e fiordilatte
Risotto alla crema di zucca, caprino erborinato, olive e senape selvatica

Tortelloni alla cicoria selvatica, acqua di cipolla rossa stufata e pecorino giovane

BANCARELLA DEI DOLCI E DELLA FRUTTA FRESCA
Frutta fresca di stagione

Colomba pasquale, crostate, millefoglie e pasticciotti
Pasticceria secca alle mandorle


